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Oppekava maht (EKAP)
ja nominaalkestvus:

240 EKAPIt

Oppekava koostamise
alus:

Oppekava koostamise aluseks on Vabariigi Valitsuse 26.08.2013 méérus nr 130
,,Kutseharidusstandard®.

Kutsekeskhariduse riiklik dppekava, haridus- ja teadusministri 08.04.2025 maérus
nr 15.

Kutsestandard Pagar, tase 4 kutsendukogu 29.10.2024 otsus nr 31;
Kutsestandard Kondiiter, tase 4 kutsendukogu 29.10.2024 otsus nr 31.

Oppekava eesmirk ja
opiviljundid:

Kutsekeskharidusoppe eesmérk on tildhariduslike ja kutse- vo1 erialaste
teadmiste, oskuste ning védrtushoiakute omandamine, mis loovad dpilasele
eeldused t66le asumiseks Opitud kutseala valdkonnas ja dpingute
jatkamiseks jdrgmisel kutse- vo1 haridustasemel.

Pérast kutsekeskharidusdppe 1dbimist dpilane:

1) kavandab teadlikult enda arengut ja karjdari ldhtudes elukestva oppe
pohimottetest, hinnates adekvaatselt oma voimeid ja voimalusi ning olles
teadlik erinevatest tooturu suundumustest;

2) planeerib ja juhib oma Oppimist ja tootamist, hangib sihipédraselt
Oppimiseks, hobideks, tervisekditumiseks ja karjadrivalikuteks vajaminevat
teavet, kasutades sobivaid ja usaldusvééirseid allikaid, erinevaid
Opistrateegiaid ning vajadusel juhendamist ja abi;

3) vdljendab end selgelt ja asjakohaselt nii suuliselt kui kirjalikult, arvestades
suhtlusolukordi ja -partnereid ning kasutades sobivaid viljendusviise ja
sOnavara, sh erialaterminoloogiat;

4) suhtleb voorkeeles erinevates igapdevaelu ja tdoga seotud olukordades
iseseisva keelekasutaja tasemel, vadrtustades keelelist ja kultuurilist
mitmekesisust;

S5) teeb koostodd seatud eesmirkide saavutamiseks, tegutsedes iilesannete
taitmisel vastutustundlikult nii iseseisvalt kui kollektiivi litkmena, 1dhtudes
iildinimlikest ja demokraatliku iihiskonna véértustest;

6) arvestab igapédevaelus ja tootamisel jatkusuutliku arengu pohimatteid,
tootervishoiu-, t60- ja keskkonnaohutuse ndudeid;

7) vddrtustab enda seotust teiste inimeste, ithiskonna, looduse ja
kultuuripdrandiga, ning moistes vastutustundliku ja keskkonnateadliku
ithiskonnaliikmena enda rolli ja sotsiaalset vastutust;

8) rakendab kutseala valdkonnas to6tamiseks vajalikke kompetentse, dpitud
pohimotteid, teooriaid, tehnoloogiaid nii tavapérastes kui ka uudsetes
toosituatsioonides tdites iseseisvalt mitmekesiseid t00- ja Oppeiilesandeid;




9) moistab ettevotliku, vairtust loova ja vastutustundliku tegutsemise
olulisust nii endale kui ka iihiskonnale, lahendades t66- ja dppetilesannetega
seonduvaid probleeme eesmirgipdraselt ja loovalt ning kohandades oma
tegevust vastavalt muutuvatele olukordadele;

10) toimib aktiivse, teadliku, abivalmi ja vastutustundliku kodanikuna,
jargides demokraatia pdhimadtteid, ithiskonnas tunnustatud véartusi ja
kaditumisnorme;

11) teeb pdhjendatud otsuseid nii t66- kui igapdevaelu kiisimuste
lahendamisel, kasutades matemaatikale, loodusteadustele ja tehnoloogiale
omast keelt, siimboleid, meetodeid ja mudeleid;

12) kasutab info- ja kommunikatsioonitehnoloogia vdimalusi nii isiklikel kui
todalastel eesmirkidel eesmérgipiraselt ning vastutustundlikult;

13) kaitseb teadlikult oma privaatsust, isikuandmeid ja digitaalset identiteeti,
arvestades kiiberturvalisuse podhimatteid;

14) oskab teadlikult planeerida oma rahaasju igapdevases majandamises,
tehes rahaasjades arukaid, vastutustundlike ja majanduslikult jatkusuutlikke
otsuseid isikliku ja tihiskondliku heaolu tagamiseks.

Nouded 6pingute
alustamiseks

Opingute alustamise tingimuseks on pdhihariduse olemasolu.

Opinguid vdivad alustada ka vihemalt 22-aastased pdhihariduseta isikud,
kellel on pdhiharidusele vastavad kompetentsid, mille olemasolu hinnatakse
vastavalt kooli vastuvotukorras sitestatud tingimustele.

Nouded 6pingute
lopetamiseks

Opingud kutsekeskharidusdppes loetakse 1dpetatuks pirast dppekavas
kirjeldatud dpiviljundite saavutamist.

Opiviljundite saavutatust hinnatakse kutseharidusstandardis séatestatud
korras.

Opingute Ipetamisel
viljastatav dokument

Opingute 15petanule viljastab kool 1dputunnistuse kutsekeskhariduse
omandamise kohta koos hinnetelehega.

Opingute libimisel Opingud Idpetanu on omandanud kutsekeskhariduse.

omandatav(ad)

kvalifikatsioon(id):

Oppekava iildandmed: | Oppekava vdimaldab dpilasel omandada teadmised, oskused ja hoiakud

Opingute jatkamiseks voi tootamiseks oskustodlisena toiduainete tootlemise
valdkonnas.
Oppekava dppemaht on 240 EKAPit, mis jaguneb jargmiselt:
1) kohutuslikud tildharidusopingud 80 EKAPit;
2) pohidpingud 125 EKAPit, millest tihiseid pShidpinguid 55 EKAPIt ja
valitavaid pohidpinguid 70 EKAPIt;
3) valikopingud 35 EKAPit, sh 5 EKAPIt opilase huvidest ja soovidest
lahtuvad vabadpingud.

Oppekavaga miiratud
suunavalikud ja/v6i
spetsialiseerumised

Opingute kiigus on dpilasel vdimalik valida jargmiste suunavalikute ja/voi
spetsialiseerumiste vahel:

1) pagari- ja kondiitritoodete tehnoloogia suunal on voimalik
spetsialiseeruda pagaritoodete valmistamisele voi kondiitritoodete
valmistamisele;

Suunavalik toimub esimesel dppeaastal.

Spetsialiseerumine toimub teisel dppeaastal.

1.

Oppekava iilesehitus (siin esitatakse iildharidusdpingute, pdhipingute moodulite loetelu tuues vilja nimetused ja dppe
mahu kutsehariduse arvestuspunktides, ning valikdpingute valiku voimalused ja tingimused.)

Uldharidusdpingute moodulid ja nende dppe maht

1.1. keel ja kirjandus, sh eesti keel teise keelena, 14 EKAPIt;
1.2. vdorkeel keeleoskustasemel B1, 4,5 EKAPIt;

1.3. voorkeel keeleoskustasemel B2, 7,5 EKAPIt;

1.4. matemaatika, 12 EKAPIt;

1.5. loodusained, 18 EKAPIt;

1.6. sotsiaalained, 13 EKAPIt;

1.7. visuaal- ja helikultuur, 4 EKAPIt;




1.8. kehakultuur, 5,5 EKAPIt;
1.9. riigikaitsedpetus, 1,5 EKAPit.

. Pdhidpingute moodulid ja nende dppe maht
2.1. Kadigile suunavalikutele ja spetsialiseerumistele iihised pohidpingute moodulid:
1)  oskused eluks ja tooks, 15 EKAPit;
2)  digioskuste arendamine, 5 EKAPit;
3) sissejuhatus kutsedpingutesse, 10 EKAPit;
4)  praktika, 25 EKAPit.

2.2. Valitavad pdhidpingute moodulid ja nende 6ppe maht pagari- ja kondiitritoodete tehnoloogia
suunal:

2.2.1. Uhised pdhidpingute moodulid kdigile spetsialiseerumistele pagari- ja kondiitritoodete
suunal:
1)  pagaritoodete tehnoloogia alused, 8 EKAPit;
2)  pagaritoodete valmistamise alused, 12 EKAPit;
3)  kondiitritoodete tehnoloogia alused, 8 EKAPit;
4)  kondiitritoodete valmistamise alused, 12 EKAPit.

2.2.2. Valitavad pdhidpingute moodulid spetsialiseerumisel pagaritoodete valmistamisele:
1)  pérmita nisutainatoodete valmistamine, 3 EKAPit;
2)  kihitamata parmitainatoodete valmistamine, 4 EKAPit;
3)  kihitatud parmitainatoodete valmistamine, 6 EKAPit;
4)  lamineeritud parmitainatoodete valmistamine, 5 EKAPIt;
5)  pagaritoodete tootmise planeerimine ja kulude juhtimine, 3 EKAPit;
6) rukkitainatoodete valmistamine, 6 EKAPit;
7)  Erinevast jahust pagaritoodete valmistamine, 3 EKAPit.

2.2.3. Valitavad pohidpingute moodulid spetsialiseerumisel kondiitritoodete valmistamisele:
1)  biskviittainatoodete valmistamine, 8 EKAPit;
2)  maiustuste valmistamine, 3 EKAPit;
3)  Dbeseetainatoodete valmistamine, 3 EKAPit;
4)  keedutainatoodete valmistamine, 3 EKAPit;
5)  mure- ja suhkrulise taina toodete valmistamine, 4 EKAPit;
6) erinevast jahust kondiitritoodete valmistamine, 2 EKAPit;
7)  kaunistuste valmistamine, 4 EKAPIt;
8)  kondiitritoodete tootmise planeerimine ja kulude juhtimine, 3 EKAPit.

. Valikdpingute moodulite valiku voimalused ja tingimused:

Lisaks kohutuslikele tildharidus- ja pohidpingutele on dpilasel voimalik valida kuni 35 EKAPi mahus
erinevaid mooduleid, mis toetavad tema edasist t66- ja/voi haridusteed.

Opilane valib valikdpingute mooduleid 30 EKAPi mahus jéirgnevast loetelust kooli
oppekorralduseeskirjaga kehtestatud korras:

1. ettevotlusope, Oppe mahuga 4-6 EKAPIt;
2. riigikaitsedpetuse vililaager, Oppe mahuga 1,5 EKAPIt;
3. tdiendavad tildharidusopingud (eesti keel, matemaatika, voorkeel), mis voimaldavad opilasel

omandada piisava ettevalmistuse dpingute jatkamiseks jirgmisel haridustasemel, soltuvalt dpilase
vajadusest, oppe mahuga 5-30 EKAPIt;

4. kutsedpinguid tdiendavad ja laiendavad valikdpingute moodulid:

4.1. praktika ettevottes, mis vOib toimuda ka vélisriigis ja mis voimaldab Opilasel tdiendada
olemasolevaid ja arendada uusi erialaseid kompetentse ning todeluks vajalikke tildoskusi, dppe
mahuga kuni 30 EKAPIt;

4.2. moodulid sama dppekava teistest suundadest voi spetsialiseerumistest, dppe mahuga kuni 15
EKAPIt;

5. moodulid jérgneva haridus- vdi kutsetaseme dppekavadest, dppe mahuga kuni 15 EKAPit.




6. Valikopingute hulka kuuluvad ka vabadpingud dppe mahuga 5 EKAPit, mis ldhtuvad Opilase

huvidest ja soovidest. Vabadpingutena on voimalik arvestada huvihariduse ja tdokogemuse kaudu

omandatut, kuid dpilane saab neid valida ka teiste erialade voi teiste Oppeasutuste dppekavadest.
Valikdpingute valiku vdimalused sh vabadpingute arvestamise tingimused ja kord on fikseeritud kooli
oppekorralduseeskirjas. Moodulite kirjeldused on esitatud 6ppekava moodulite rakenduskavas.

Oppekava rakendamiseks koostatud moodulite rakenduskava, mis on leitav klikates lingil:

https://files.rak.ee/pdf/ok/toitlustus-teenindus projekt Toiduainete tehnoloogia 240 EKAPrakenduskava.pdf

Oppekava lisad 1. Oppekava moodulite ja elukestva dppe votmepéddevuste vastavustabel

2. Kutsestandardi tegevusnditajate ja Sppekava moodulite vastavustabel
3. Oppekava avamise vajalikkuse pdhjendus

Oppekava kontaktisik | ees- ja perenimi: Moonika Veedla

ametikoht: kutsedpetaja

telefon ja e-posti aadress: moonika.veedla@rak.ee

Oppekava iildharidus- ja pohidpingute moodulite nimetused, 6ppe maht ja dpiviljundid
1. Oppekava iildharidusdpingute moodulite nimetused, 0ppe maht ja opiviljundid

1.1.

1.2.

1.3.

Keel ja kirjandus, 14 EKAPIt;

Opiviljundid:

« viljendub nii suuliselt kui ka kirjalikult selgelt, asjakohaselt ja eesmérgipéraselt soltuvalt
suhtlusolukorrast ja teksti liigist

* loeb, kuulab ja vaatab eri liiki ja zanrist tarbe- ja ilukirjandustekste, sh (audio)visuaalseid,
seotud ja sidumata jm tekste ning arutleb nende iile;

» kasutab nii suulises kui kirjalikus tekstiloomes erinevaid allikaid (ka tehisintellekti), jareldab ja
loob seoseid, teadvustab intellektuaalomandit

* kujundab keele ja kirjanduse abil enda identiteeti, mis voimaldab enesejuhtimist, eneseanaliiiisi
ning siigavamat lihiskonna ja kultuuride moistmist ja nendes osalemist;

« tdlgendab nii eesti kui maailma kirjanduse teoseid ning suhestab neid erinevate eluvaldkondade
ja iseendaga.

sh Eesti keel teise keelena ja kirjandus, 14 EKAPIt;

Opiviljundid:

» maistab eri liiki eestikeelseid tekste ning eri allikates ja keskkondades pakutavat teavet

« arendab oma loovvdimeid, kirjutab ja esitab eri tiiiipi ning eri zanris tekste, tuginedes vajadusel
asjakohastele alustekstidele

* viljendub ladusalt, korrektselt ja mojusalt mitmesugustel {ildistel ning Opinguid, t66d ja vaba
aega puudutavatel teemadel, sidudes motteid selgelt nii suulises kui kirjalikus tekstis, suheldes
koostoiselt nii tava- kui digikeskkonnas

* kasutab spontaanses suhtluses grammatiliselt diget keelt ega pea sdnumit eriti lihtsustama, valib
olukorrale sobiva registri

* suudab suhtlust tohusalt vahendada ja toetada, kohandades oma viljendusviisi, ning arutelu
edasi arendada, esitades kiisimusi

* kujundab eesti keele ja kirjanduse abil enda identiteeti, mis vdimaldab enesejuhtimist,
eneseanaliilisi ning ithiskonna ja kultuuri mdistmist ja nendes osalemist

+ suhestab nii eesti kui maailma kirjanduse teoseid erinevate eluvaldkondade ja iseendaga
Matemaatika, 12 EKAPIt;

Opiviljundid:

* rakendab matemaatika ja eluliste probleemiilesannete lahendamisel ning tulemuste
kontrollimisel sobivaid meetodeid ja digivahendeid;

« kasutab opitud matemaatikateadmisi ja -oskusi erinevate valdkondade probleemiilesannete
lahendamisel, hinnates Kriitiliselt nende sobivust ja piiranguid;



https://files.rak.ee/pdf/ok/toitlustus-teenindus_projekt_Toiduainete_tehnoloogia_240_EKAPrakenduskava.pdf

1.4.

1.5.

1.6.

1.7.

« selgitab erineval kujul (teksti, tabeli, graafiku, valemitena vms) esitatud matemaatilist infot,
kasutades vajaduse korral erinevaid teabeallikaid;

« analiiiisib erineval moel esitatud matemaatilisi, sh statistilisi andmeid, hinnates nende
usaldusvéarsust;

« annab hinnangu lahendusprotsessile ja saadud tulemuste tdepérasusele, tehes vajaduse korral
parandusi ning esitledes tulemusi loogiliselt ja veenvalt.

Voorkeel keeleoskustasemel B1, 4,5 EKAPIt;

Opiviljundid:

* suhtleb Opitavas voorkeeles, véljendades arvamusi ja kirjeldades kogemusi, kasutades
mitmekesist sdnavara ja keelestruktuure peamiselt mitteametlikes olukordades;

* kéitub erinevates suhtlusolukordades vastava kultuuri suhtlus-, keele- ja kultuurinorme
arvestavalt;

* kasutab Oppimiseks erinevaid vodrkeelseid allikaid ja Opistrateegiaid ning kohandab need
vastavalt enda vajadustele ja keeletasemele

* vordleb nii kodumaiseid kui ka rahvusvahelisi voimalusi edasidppimiseks ja tooturul
toimetulekuks;

« vadrtustab ennastjuhtiva dppijana voorkeelte oskust, loob ja sdilitab dpimotivatsiooni.
Voorkeel keeleoskustasemel B2, 7,5 EKAPIt;

Opiviljundid:

* suhtleb Opitavas voorkeeles edasijoudnud keelekasutajana ladusalt nii kones, kirjas kui ka
veebisuhtluses eesmérgipéraselt, véiljendades erinevaid seisukohti ja arvamusi,

* kditub erinevates suhtlusolukordades vastava kultuuri suhtlus-, keele- ja kultuurinorme
arvestavalt;

* kasutab Oppimiseks erinevaid voorkeelseid allikaid ja dpistrateegiaid ning kohandab neid
vastavalt enda vajadustele ja keeletasemele;

« vordleb nii kodumaiseid kui ka rahvusvahelisi voimalusi edasioppimiseks ja to6turul
toimetulekuks;

» vadrtustab ennastjuhtiva Oppijana voorkeelte oskust, loob ja séilitab dpimotivatsiooni.
Loodusained, 18 EKAPIt;

Opiviljundid:

* kasutab loodusainetes omandatud teadmisi ja oskusi keskkonna objektide ja ndhtuste ning
nendevaheliste pohjuse-tagajérje seoste selgitamiseks;

* sOnastab uurimiskiisimusi ja hiipoteese, kavandab ja korraldab loodusteaduslikke uuringuid,
analiiiisib ja tdlgendab tulemusi ning teeb kehtivaid jéareldusi ja ennustusi

* leiab iseseisvalt usaldusvéirset loodusteaduslikku informatsiooni ja kasutab seda erinevate
ilesannete lahendamisel

« rakendab loodusainetes omandatud teadmisi ja oskusi probleemide lahendamiseks ja otsuste
tegemiseks;

« saab aru teaduse olemusest, seostab loodusteadusi ja tehnoloogiat;

« selgitab kliimamuutuste ja rohetehnoloogia moju keskkonnale;

» selgitab elurikkuse ja jatkusuutliku arengu olulisust ning kasutab neid pdhimdtteid
igapdevaelus;

* selgitab oma eriala seoseid loodusteaduste ja tehnoloogiaga elukestva dppe kontekstis
Sotsiaalained, 13 EKAPIt;

Opiviljundid:

« iseloomustab kaasaegse maailma kujunemist ning Eesti ja maailma ajaloo vahelisi seoseid;
» mdistab kultuurilise mitmekesisuse vairtust ning kultuuride ja rahvaste rolli selles;

» eristab olulist infot ebaolulisest ning tdlgendab andmeid, kasutades allikakriitiliselt erinevaid
teabevahendeid

» selgitab iihiskonnaliikme aktiivset rolli ja vastutust, 1dhtudes kodanikuaktiivsuse,
keskkonnahoiu ning inim- ja kodanikudiguste olulisusest demokraatlikus {ihiskonnas;

» analiilisib enda isiksust, ldhtudes erinevatest rollidest ja kohustustest {ihiskonnas;




» mdistab iihiskonnas toimuvate protsesside moju iiksikisikule ning paarisuhete ja peremudelite
mitmekesisusele.
1.8. Visuaal- ja helikultuur 4 EKAPIt;
Opiviljundid:
» moistab kunsti ja muusika rolli ja olulisust enese, kogukonna ja tihiskonna toimimises;
» motestab visuaal- ja helikultuuri mitmekesisust Eestis ja maailmas, seostades seda iihiskonna ja
tehnoloogia muutumisega ajas;
« viljendab end visuaali voi heli kaudu loovprojektis, kasutades erinevaid viljendusvahendeid, -
tehnikaid ja -vorme.
1.9. Kehakultuur, 5,5 EKAPIt;
Opiviljundid:
* iseloomustab objektiivselt enda kehalist ja sotsiaalset vdimekust ning rakendab tervise
edendamiseks erinevaid pShimdtteid ja tegevusi,
« arendab vaimset ja fiilisilist tasakaalu, on ennastjuhtiv ning omab péadevusi, mis toetavad
terviseteadliku, vaimselt ja flitisiliselt aktiivse inimese kujunemist;
« rakendab teadlikult erinevaid litkumistegevusi ning ndeb liikumist ja tantsu kultuuri osana ning
iseennast selle kujundajana;
* iseloomustab ennast sportliku eneseviljenduse abil ning kirjeldab oma rolli tervisliku
elukeskkonna loojana sotsiaalsest, kultuurilisest voi tervislikust taustast sdltumata;
* kavandab enda igapédevast vaimset ja fiiiisilist tookeskkonda ning tervist toetavat kestlikkuse
teed eneseanaliiiisi ja eriala valiku toel
1.10. Riigikaitsedpetus, 1,5 EKAPit.
Opiviljundid:
» mdistab maailma ja Euroopa sdjaajaloo olulisemate siindmuste vahelisi seoseid, sh seoseid
relvastuse arenguga, ning nende siindmuste tagajargi ja moju Eesti riigile, ithiskonnale ja
inimeste saatusele
« selgitab kiilma sdja aegsete ning tdnapédevaste sojaliste kriiside ja relvakonfliktide erinevusi
ning mdju rahvusvahelisele julgeolekule
« selgitab Eesti julgeoleku- ja kaitsepoliitika eesmérke maailma ja Euroopa julgeoleku kontekstis
* selgitab Eesti riigikaitse eesmérke, iilesandeid ja korraldust ning nende seotust teiste
ithiskonnaelu valdkondadega, 1dhtudes Eesti riigikaitse laiast kasitusest
* tunneb Eesti Vabariigi kaitsevéeteenistuse olemust, tdhtsust ja selles osalemise voimalusi ning
tiksikisiku kohustusi, tuginedes vastavatele regulatsioonidele
» omab iilevaadet rivilise litkkumise kujunemisloost, rivikorra tihtsusest ja rivikdsklustest
Kaitsevées
* selgitab digusaktidele tuginedes relva ja laskemoona ohutu késitsemise pohimotteid, relva
kandmise kultuuri ning relva kasutaja vastutust
* oskab kasutada topograafilist kaarti ja kompassi etteantud sihtpunkti jdudmiseks
+ on omandanud esmased esmaabivotted ja oskab tegutseda dnnetusjuhtumi korral
» kirjeldab Eestis toimuda vdivaid hddaolukordi ja ohte siseturvalisusele elanikkonnakaitse
kontekstis ning nendes tegutsemise pohimdtteid indiviidi ja riigi tasandil
2. Oppekava pohiépingute moodulite nimetused, dppe maht ja dpiviljundid
2.1. Koigile suunavalikutele ja spetsialiseerumistele tihised pohidpingute moodulid:
1) oskused eluks ja tooks, 15 EKAPit;
* piistitab enesearengu eesmaérgid, arvestades enda voimeid ja voimalusi ning vadrtustades
tervislikke eluviise
» kasutab teadlikult erinevaid Opistrateegiaid ja -viise enda Opitegevuse kavandamisel ja
juhtimisel
* tegutseb seatud eesmérkide saavutamiseks vastutustundlikult nii iseseisvalt kui kollektiivi
liikmena
» mdistab ettevotliku, vadrtust loova ja vastutustundliku tegutsemise olulisust nii endale kui
tthiskonnale
» mdistab téoturu toimimise pohimotteid ja enda arenguvajadusi tooturule sisenemiseks




2)

3)

4)

» kasutab varasemaid teadmisi, oskusi ja kogemusi igapdevaeluga seonduvate iilesannete
lahendamisel
* korraldab teadlikult oma rahaasju moistes, et oma hea finantsilise kdekdigu eest vastutab
vaid tema ise
digioskuste arendamine, 5 EKAPit;
* kasutab digikeskkonnast vajaliku teabe leidmiseks sobivaid infootsingu ja andmehalduse
votteid, hinnates digisisu asjakohasust
» kasutab info jagamiseks, suhtlemiseks ja koostodks sobivaid digilahendusi, arvestades
digikeskkonnas kehtivaid suhtlus- ja kditumisnorme ning kiiberturvalisuse noudeid
* loob ja tdiustab digisisu, kasutades sobivaid tooriistu sh tehisintellekti lahendusi
vastutustundlikult ning arvestades autoridiguse pohimotteid
» kaitseb oma digiseadet, isikuandmeid, privaatsust ja tervist, rakendades kiiberturvalisuse ja
jatkusuutliku arengu pohimatteid
* lahendab digitehnoloogia kasutamisega seotud probleeme, tuvastades tehnilised torked ning
valides sobivad lahendused nende likvideerimiseks
sissejuhatus kutsedpingutesse, 10 EKAPit;
» omab lilevaadet toiduainetdostuse tdhtsusest Eesti majanduses ja ettevotete olulisusest
toidujulgeoleku tagamisel ja toidukultuuri sdilitamisel
* tunneb toiduohutus-, tddohutus- ning todtervishoiu moisteid ja pohimdtteid vastavalt
kehtivatele digusaktidele
* on kursis kestliku toidutootmise pohimotetega, vadrtustades neid oma to6s
* planeerib ja teostab koristustdid, lahtudes kestlikkuse pdhimdtetest
praktika, 25 EKAPit.
* koostab praktika eesmirgid ldhtudes isiklikest arengueesmarkidest ja -vajadustest ning
praktikajuhendist
* tdidab juhendamisel praktikaiilesandeid, kasutades ergonoomilisi to6votteid, jargides toidu-
ja tooohutuse ndudeid ning kestlikkuse pohimdtteid 1dhtuvalt ettevotte tookorraldusest ja
isiklikest eesmérkidest
+ annab hinnangu praktika eesmarkide tditmisele

2.2. Valitavad pohidpingute moodulid ja nende dppe maht pagari- ja kondiitritoodete tehnoloogia
suunal:

2.2.1. Uhised pdhidpingute moodulid kdigile spetsialiseerumistele pagari- ja kondiitritoodete

1)

2)

3)

suunal:
pagaritoodete tehnoloogia alused, 8 EKAPit;
* tunneb pagaritoodete valmistamisel kasutatavaid tooraineid, nende kvaliteedindudeid ja
sdilitamise tingimusi ldhtuvalt kehtivatest regulatsioonidest
* vordleb pagaritoodete valmistamise baastehnoloogiaid juhendi alusel
* kirjeldab pagaritodstuses kasutatavate seadmete ja toovahendite to6pohimdtteid ja nende
kasutamisega seotud ohutusndudeid
* selgitab pagaritdostuses kasutatavate seadmete ja tdovahendite keskkonnahoidliku puhastuse
pohimotteid
pagaritoodete valmistamise alused, 12 EKAPit;
» valmistab tehnoloogilise juhendi alusel lihtsamaid kihitamata ja kihitatud parmitainatooteid,
jargides toidu- ja tdoohutusndudeid ja kestlikkuse pohimdtteid
» valmistab tehnoloogilise juhendi alusel lihtsamaid lamineeritud parmitainatooteid, jargides
toidu- ja tooohutusndudeid ja kestlikkuse pohimdtteid
* valmistab lihtsamaid parmiga rukkitainatooteid tehnoloogilise juhendi alusel, jargides toidu-
ja tddohutuse ndudeid
kondiitritoodete tehnoloogia alused, 8 EKAPIt;
« tunneb kondiitritoodete valmistamisel kasutatavaid tooraineid, nende kvaliteedindudeid ja
sdilitamise tingimusi ldhtuvalt kehtivatest regulatsioonidest
» selgitab kondiitritoodete valmistamiseks kasutatavate tainaste, kreemide ja suhkruliste
pooltoodete valmistamise baastehnoloogiaid juhendi alusel




4)

» kirjeldab kondiitritodstuses kasutatavate seadmete ja todvahendite to6pohimatteid ja nende
kasutamisega seotud ohutusndudeid

* selgitab kondiitritodstuses kasutatavate seadmete ja toovahendite keskkonnahoidliku
puhastuse podhimotteid

kondiitritoodete valmistamise alused, 12 EKAPit.

» Opilane valmistab juhendi alusel kondiitritoodete baaskreeme, jirgides kvaliteedi-, toidu- ja
tooohutusndudeid ning kestlikkuse pdhimotteid

+ valmistab tehnoloogilise juhendi alusel muretainast lihtsamaid kondiitritooteid, jérgides
toidu- ja tooohutusndudeid ning kestlikkuse pohimotteid

+ valmistab tehnoloogilise juhendi alusel keedutainast lihtsamaid kondiitritooteid, jargides
toidu- ja tooohutusndudeid ning kestlikkuse pohimotteid

+ valmistab tehnoloogilise juhendi alusel biskviittainast lihtsamaid kondiitritooteid, jargides
toidu- ja tooohutusndudeid ning kestlikkuse pdhimotteid

« valmistab tehnoloogilise juhendi alusel beseetainast lihtsamaid kondiitritooteid, jargides
toidu- ja tooohutusndudeid ning kestlikkuse pohimotteid

« valmistab tehnoloogilise juhendi alusel suhkrulisest tainast lihtsamaid kondiitritooteid,
jérgides toidu- ja tddohutusnoudeid ning kestlikkuse pohimotteid

2.2.2. Valitavad pdhidpingute moodulid spetsialiseerumisel pagaritoodete valmistamisele:

1)

2)

3)

4)

S)

6)

7)

parmita nisutainatoodete valmistamine, 3 EKAPit;

* kirjeldab péarmita nisutainatooteid, lahtudes erinevate riikide traditsioonidest

* valmistab parmita kihitamata nisutainatooteid tehnoloogilise juhendi alusel, jargides toidu- ja
todohutusndudeid ning kestlikkuse pdhimdtteid

* valmistab lamineeritud tainatooteid tehnoloogilise juhendi alusel, jargides toidu- ja
todohutusndudeid ning kestlikkuse pdhimdtteid

kihitamata parmitainatoodete valmistamine, 4 EKAPIt;

* selgitab kihitamata parmitaina tehnoloogiaid ja kiipsetusndudeid

« valmistab kihitamata parmitainast tooteid tehnoloogilise juhendi alusel, jirgides toidu- ja
tooohutusndudeid ning kestlikkuse pdhimotteid

kihitatud parmitainatoodete valmistamine, 6 EKAPit;

* selgitab kihitatud parmitaina koostisosade omadusi, kihitamise ja kergitamise tehnoloogiat
ning nende mdju toote kvaliteedile

* valmistab kihitatud parmitainast tooteid tehnoloogilise juhendi alusel, jargides toidu- ja
tooohutusndudeid ning kestlikkuse pohimdtteid

lamineeritud parmitainatoodete valmistamine, 5 EKAPIt;

* selgitab lamineeritud parmitaina koostisosade omadusi, kihitamise ja kergitamise
tehnoloogilisi pohimdtteid ning nende moju tootele

* valmistab lamineeritud parmitainast tooteid, kasutades sobivaid toovotteid ja seadmeid,
jargides toidu- ja tooohutuse ndudeid ning kestlikkuse pohimotteid

pagaritoodete tootmise planeerimine ja kulude juhtimine, 3 EKAPit;

» kasutab tootmise planeerimisel ja kulude juhtimisel pagaritoodete tootmiseks sobivat
tootmistarkvara, jargides kiiberturvalisuse pohimdtteid

* kasutab tootmistarkvarast saadud andmeid erinevate pagaritoodete valmistamisel

* koostab tootmisdokumentatsiooni, kasutades tabeltdotluse programmi

rukkitainatoodete valmistamine, 6 EKAPit;

* valmistab parmita ja pdrmiga rukkitainatooteid tehnoloogilise juhendi alusel, jargides toidu-
ja tooohutusndudeid ning kestlikkuse pohimotteid

« valmistab juuretisega rukkitainatooteid tehnoloogilise juhendi alusel, jérgides toidu- ja
tooohutuse noudeid ning kestlikkuse pohimotteid

erinevast jahust pagaritoodete valmistamine, 3 EKAPit.

* kirjeldab erinevast jahust pagaritoodete valmistamist ldhtuvalt eritoitumisest

+ valmistab erinevast jahust pagaritooteid tehnoloogilise juhendi alusel, jérgides toidu- ja
tooohutust ning kestlikkuse pdhimotteid

2.2.3. Valitavad pohidpingute moodulid spetsialiseerumisel kondiitritoodete valmistamisele:

1)

biskviittainatoodete valmistamine, 8 EKAPit;
» selgitab biskviittaina valmistamise erinevaid tehnoloogiaid




2)

3)

4)

5)

6)

7)

8)

» kirjeldab kreemide ja suhkruliste pooltoodete valmistamisel erinevaid tehnoloogiaid

+ valmistab biskviittainast tooteid tehnoloogilise juhendi alusel, jérgides toidu- ja
tooohutusndudeid ning kestlikkuse pdhimotteid

maiustuste valmistamine, 3 EKAPit;

* valmistab trithvleid tehnoloogilise juhendi alusel, jargides toidu- ja téoohutusndudeid ning
kestlikkuse podhimotteid

* valmistab komme tehnoloogilise juhendi alusel, jargides toidu- ja té6ohutusndudeid ning
kestlikkuse podhimdtteid

beseetainatoodete valmistamine, 3 EKAPit;

* selgitab beseetaina valmistamise erinevaid tehnoloogiaid

« valmistab beseetooteid tehnoloogiliste juhendite alusel, jargides toidu- ja tédohutusndudeid
ning kestlikkuse pdhimdtteid

keedutainatoodete valmistamine, 3 EKAPit;

» selgitab keedutaina valmistamise erinevaid tehnoloogiaid

* valmistab keedutainast tooteid tehnoloogiliste juhendite alusel, jargides toidu- ja tddohutust
ning kestlikkuse pdhimotteid

mure- ja suhkrulise taina toodete valmistamine, 4 EKAPit;

+ vordleb muretaina ja suhkrulise taina valmistamise erinevaid tehnoloogiaid juhendi alusel
« valmistab muretainast tooteid tehnoloogiliste juhendite alusel, jargides jargides toidu- ja
todohutust ning kestlikkuse pohimdtteid

« valmistab suhkrulisest tainast kaunistusi ja tooteid tehnoloogilise juhendi alusel, jargides
toidu- ja tooohutusndudeid ning kestlikkuse pdhimotteid

erinevast jahust kondiitritoodete valmistamine, 2 EKAPit;

» kirjeldab erinevast jahust kondiitritoodete valmistamise tehnoloogiaid lahtuvalt
eritoitumisest

« valmistab erinevast jahust kondiitritooteid tehnoloogilise juhendi alusel, jargides t66- ja
toiduohutust ning kestlikkuse pdhimotteid

kaunistuste valmistamine, 4 EKAPit;

+ valmistab Sokolaadist ja glasuurist kaunistusi juhendi alusel, jargides toidu- ja tddohutust
ning kestlikkuse pohimotteid

* valmistab martsipanist/ dekoormassist kaunistusi juhendi alusel, jargides toiduhiigieeni ja
tooohutust ning kestlikkuse pohimotteid

+ valmistab marjadest ja puuviljadest kaunistusi juhendi alusel, jirgides toidu- ja tddohutust
ning kestlikkuse pohimotteid

kondiitritoodete tootmise planeerimine ja kulude juhtimine, 3 EKAPit.

* kasutab tootmise planeerimisel ja kulude juhtimisel kondiitritoodete tootmiseks sobivat
tootmistarkvara, jargides kiiberturvalisuse pohimotteid

* kasutab tootmistarkvarast saadud andmeid erinevate kondiitritoodete valmistamisel

* koostab tabeltdotluse programmi kasutades tootmisdokumentatsiooni.

3. Oppekava valikdpingute moodulite nimetused ja 6ppe maht

Ettevotlusope 4-6 EKAP, 4 EKAP

Ettevotlusope/ Tdiendav Opiviljund loometegevusega seotud ettevotluse suunal, 2 EKAP
Ettevotlusope/ Tdiendav dpiviljund teenindusega seonduva ettevotluse suunal, 2 EKAP
Ettevotlusope/ Taiendav Opivéljund tootmisega seonduva ettevotluse suunal, 2 EKAP
Riigikaitsedpe vililaagris, 2 EKAP

Klienditeeninduse alused, 2 EKAP

Kondiitri praktiline t66, 4 EKAP

Kondiitri praktiline t66, 7 EKAP

Kondiitri tdiiendav praktika, 15 EKAP

Kondiitritoodete kaunistamine, 2 EKAP

Kutsealane inglise keel, 3 EKAP

Kutsealane vene keel, 3 EKAP

Kiipsetised erivajadustega klientidele, 2 EKAP

Pagari praktiline t66, 4 EKAP

Pagari praktiline t66, 7 EKAP

Pagari tdiendav praktika, 15 EKAP




Pagaritoodete kujundus ja kaunistamine, 2 EKAP
Peoteenindus, 1 EKAP

Puhastust6od, 3 EKAP

Toiduvalmistamine, 4 EKAP
Toitlustusteenindus, 2 EKAP

Tootearendus, 4 EKAP

Vabadpingud, 5 EKAP




